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"\ | TABERNA
GASTRONOMICA
ENOSENTIDOS

I RONQUEO DE ATUN ROJO

Rongueo en directo & Coctel gastronomico

Coctel oy

» Cucharita de espina de atiin macerada en soja y miel
« Tartar de ventresca con tomate concassé, piparras y AOVE

» Taco de descargamento marinado con lima, guacamole
y cebolla encurtida

» Tataki de atGn con salsa ponzu y alga wakame
» Tartar de lomo con aceite de trufa negra
 Mini brioche de atin encebollado al fino

« Brocheta de parpatana de atn a la brasa con verduras
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Seleccién de vinos para el evento

(Vinos seleccionados para acompaiar el ronqueo y el coctel gastronomico)

e Ercavio Blanco — D.O. La Mancha
* Fulget Cuvée Albarino — D.O. Rias Baixas
* Fuente del Ciervo

* Verum Gran Cueva
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19 de marzo — 20:30
Taberna Gastrondmica Enosentidos
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TABERNA GASTRONOMICA

ENOSENTIDES

I RONQUEO
pE ATUN ROJO
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MENU DEGUSTACION

7 pases
¢ Tartar de lomo de atiin, soja suave y sésamo
¥ Sashimi de ventresca, AOVE y lima
¢ Carpaccio de descargamento, tomate y alcaparras
¢ Tataki de atiin, costra de sésamo y ponzu
¢ Morrillo de atiin glaseado con parmentier
¥ Mini marmitako de attn rojo

¥ Arroz meloso de attin y colageno

20-:21:22 de marzo
Mediodia 45 €

por persona

< VINOS

Vallegarcia Viognier
Petit Hipperia




Un desplece Complet_o del atan.

b

explicado pleza a pleza
y despues... a la mesa.
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