
Del 24 al 31 de marzo 2024 servicio de comidas

Menú Semana Santa

ENOSENTIDOS

TABERNA 
GASTRONÓMICA Entrantes cada 4 (pax)

- Jamón ibérico de cebo y queso manchego
- Tentáculo de pulpo frito con patata asada y mojo rojo
- Gambas blancas de Huelva cocidas cocidas 

Segundo plato a elegir
- Suprema de rodaballo al horno con salsa de azafrán 
- Taco de atún de aleta amarilla a la roteña 
- Pierna de cabrito lechal asada al carbón
- Entrecot de vaca madurada a la brasa con padrones

Postre
Tarta de queso de la casa con confitura de frutos rojos

30 € 
iva incluido

Incluye:
Vino tinto J Fernando

Gaseosa
Agua mineral

Pan


